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CHEF KOK

Ben jij een culinaire visionair met een scherp oog voor smaak, presentatie en beleving?
Wil jij de leiding nemen over een dynamische keuken en high-end culinaire concepten 
ontwikkelen voor bedrijven zoals Dior, Adidas en Deloitte? Dan is deze rol bij Artventura
jou op het lijf geschreven!

Als Chef ben jij het kloppend hart van onze keuken en dé drijvende kracht achter onze 
exclusieve cateringconcepten. Jij bepaalt de koers in de productiekeuken. Op locatie
verzorgen we onder andere high end diners, borrels of een feest.
Geen uitdaging is te groot, geen detail te klein—jij tilt elk event naar een hoger niveau!

WAT GA JE DOEN?
• Creatieve en innovatieve menu’s ontwikkelen
• De nieuwste food trends vertalen naar unieke gerechten
• Inkoop, mise en place (MEP) en productieplanning coördineren
• Een wekelijkse meeting met ons team
• Kostenbewaking en waste management optimaliseren

WAT WIJ BIEDEN
• Een royaal salaris passend bij jouw niveau
• Werktijden zijn voornamelijk overdag, met soms avonden of het weekend 
• Een zelfstandige functie met veel verantwoordelijkheid en ruimte voor eigen inbreng
• Een professioneel uitgeruste productiekeuken
• Ruimte voor jouw eigen culinaire visie en creativiteit
• Werken in een ambitieus, creatief team
• Dagelijkse verzorgde lunch en gezellige teamuitjes

JOUW PROFIEL
• Minimaal 3-5 jaar ervaring in een leidinggevende rol binnen de keuken, bij voorkeur  
 in event catering
• Sterk in menuontwikkeling, presentatie en culinaire storytelling
• Je werkt zelfstandig en hebt ook ervaring in het aansturen van een keukenteam
• Je hebt oog voor detail, werkt gestructureerd en houdt van een uitdaging
• Altijd op de hoogte van de nieuwste food trends en technieken
• Je bent flexibel en neemt de dagelijkse operatie onder je hoede 
• Fulltime beschikbaar, woonachtig in omgeving Amsterdam en in bezit van rijbewijs B

KLAAR OM ONZE CHEF TE WORDEN?
Stuur je motivatie en CV naar sandi@art-ventura.nl en laat ons weten waarom jij dé
Chef bent die we zoeken. 


